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r Mudler's Zirm Spritz Aperitivo Spritz della casa OurSpecdl Aperitivo SpIitZ 5.00 €

SALATE * INSALAT

Q? %Bw/t[ f‘wuw/ q /WJJ

Sa\atvariation der Saison mit feinem Frischkase G

variazione di insalate di stagione con delicato formaggio fresco 13.50 €
Seasonal mixed salad with delicate cream cheese :
Tiroler Salatteller mit gebratenen Knodelscheiben & gehobeltem

Sextner Bergkase ACG Insalata mista alla tirolese con canederli 1400 €

di formaggio di montagnad

arrostiti e scaglie
Tyrolean-sty\e salad with pan-fried dumpling slices and shaved Sexten alpine cheese
Salatteller Mudler” mit gebratenem Speck &
gerostetem Puschtra Breatl A 1350 €

Insalata mista _Mudler”con specke dadolata di pané nero arrostito
. Mudler” mixed salad with pan-fried bacon and roasted Pusterer farmhouse bread
Kleiner, bunter emischter Salat
N— ANEEr 9= 700 €
Insalata piccola mista small mixed salad
Frischer Krautsalat Insalata di crauti Fresh coleslaw 5.00 €
/ mit gerostetem sudtiroler Speck @ £00€
Insalata di crauti con speck arrostito with crispy South Tyrolean bacon '

VEGETARIAN

Bei Bedarf we|
rden auch Tiefk
uhlprodukte
e verwendet. Zusatz: i
- Hefier stoffe sind mi i
gono utilizzati anche prodotti surgelati. Gli addi s h
b itivi sono contras: oo
segnati con piccolel e
e gene finden Sie auf der Ru
) ggenda degli allergeni si T
‘geni si trova sul retr .
0.

Frozen produc
ts may be used i
if necessar iti
y. Additive: i
s are marked with small yellow letters.The all
.The allergen legend is i
provided on the ba
ck page.
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Graukase - Der alpi
frischem schnittlauc

ne Klassiker mit roten Zwiebelringen,
h und Wildbluten AG 14.00€

sic with red onion rings, fresh chives, and wildflowers

Grey cheese — true alpine dlas

Pustertaler Ki«isevie\falt mit vier heimischen Kasesorten,

Feigensenf und Bergbutter AJLG

puster Valley cheese selection with four local cheeses, fig mustard, and alpine butter
gbutter A6
13.00€

sudtiroler Speckbrettl mit Meerrettich, Essiggurke & Ber

14.00€

South Tyrolean speck board with horseradish, pickles, and alpine butter

ofeigenen Fleisch mit Hartkase & Feigensenf AG)L

12.00€

Kaminwurze vom h

erved with hard cheese and fig mustard

House-smoked Kaminwurze (smoked sausage) from farm-raised meat, s
Zirbenho\zsch'mde\

Brettljause _Mudler” auf der
mit Sudtiroler Speck, unserer Kaminwurze, Bauernsch'mken,
schem Kase, Meerrettich, Bergbutter &

Bundnerﬂeisch, heimi
Essiggurke AGL 16.00€
“Mudler” alpine platter with speck, smoked sausage, cooked ham, bresaola, local cheese, horse-
radish, alpine butter, and pickles
1 Brotkorb extra 3.00 €

1 cestino di pane aggiuntivo 3.00 €
1 extra bread basket 3.00 €






SUPPEN * ZUPPE * SOUPS

ch & Wurzelgemuse ALKHI 8.00 €

Wwurzige Gerstensuppe mit Selchfleis

with smoked meat and root vegetables

Zwel pressknddel in der Suppe mit Sc

(lear broth with two cheese dumplings and chives
san und schnittlauch ¢!
8.00€

Gemusesuppe mit Parme

Hearty barley soup
hnittlauch ACG!
8.00€

and chives

Vegetable soup with Parmesan
()Lu/) Zemwcdeu. ( ?/\fléllxtﬁ/ elenn
ElERSPElSEN * PRELlBATEZZE DI UOVA FRESCHE * EGG
Karame\\is'\erter Kaiserschmarren AL & Vanille
der Apfe\mus ACGL 12.00€

mit Preiselbeeren o}

Caramelized shredded pancake with cinnamon and vanilla, served with lingonberries of apple sauce
auf

7wei Spiegeleier mit Sudtiroler Speck
Rbstkartoffe\n in der Bauernpfanne c6 1400 €

y fried potatoes in a rustic pan

d eggs with South Tyrolean speck on crisp
n & Bergkrautern ACG

mit Frischk'a'\se,Tomate

Two frie
Omelette
13.50€
herbs

Omelette with fresh cheese, tomatoes, and alpine






| * WARM STARTERS

% q/f/a/wuf %M//-éwem

t sidtiroler Grana, zerlassener

nocken (1 5 min.) mi
1250 €

Drei Graukase
schnittlauch ACG

Bergbutter und
Three grey cheese dumplings (15 min.) with South Tyrolean Grana, melted alpine butter and chives

atfullung,

d schnittlauch ACG

Ahrntaler schlutzkrapfen mit Topfen-Sp'm
12.50€

sudtiroler Grana, zerlassener Bergbutter un

Tyrolean ravioli filled with spinach and quark, topped with

d alpine butter and chives

South Tyrolean Grana, melte
mit geschmo\zene

Polenta/ MaisgrieB
Krautern 8 AG

m Sextner

Cremige
1250 €

Bergkase und grunen
cheese and fresh herbs

udler”mit Fleischsauce, Sudtiroler Speck, Salami,
12.50€

e & Parmesank'ase AGL

(reamy polenta with melted Sexten mountain

Makkaroni M
Karotten, Sahn
“Mudler

South Tyrolean speck, salami, carrots, cream & parmesan cheese
¢ Grana und

Dreierlei Knodel auf Krautsalat mit sudtirole
zerlaufener Bergbutter - Rote Beete, Spinat und Graukase ACG
1400 €

" nacaroni with meat sauce,

ed alpine butter— beetroot, spinach & cheese

Trio of dumplings on coleslaw with South Tyrolean Grana and melt






| * MEAT DISHES

SECONDI PIATT

t oder in

kraut - gekoch
15.00 €

Pusterta\er Bauernwurst mit Sauer

butter gebraten A L
pan-fried in stone pine butter

Zirm
Farmer's sausage with sauerkraut, boiled or
| vom Grill mit sudtiroler Speck G
1450 €

outh Tyrolean speck

Truthahnschnitze
Grilled turkey escalope With 5
ein mit Preiselbeeren +2.00 €ACG
13.50€

Wienerschnitzel yom Schw

hnitzel with \ingonberries+2.00 €

Breaded pork sc
Unser Klassiker - Cordon Bleu vom Sc

und schmelzkase ACG
Classic pork cordon

hwein mit Bauernschinken

pleu with farm b d melting ch
e with farm ham and mé ing cheese 1450 €

CONTORNI # SIDE DISHES

Bei
e ien
ffeln pan-fried potatoes 5.50 €

Fleischherkunft: EU / Provenienza came: UE / Meat origin: EU

Rostkarto
pommes frites mit Ketchup A French fries with ketchup 550 €
Polenta/ MaisgrieB Commeal mush 5.50 €
5.50 €

SUsskartoffe\pommes AGL Sweet potato fries
Mixed vegetables
6.50 €

Buntes Gemuse






CHI * WHITE WINES

% (J@AA@M Q/l/ewﬂwew
Va L. 3.00€

Hauswein House Wine 15lt. 6.00€
11t 1 2.00€
Somereto", Andrian
23.00€

Chardonnay »
vollmundig - harmoni

full-bodied - harmonious — persistent finish
“ St. Pauls

nder/Pinot Bianco ,Plotzner
firsich - frische Saure — mineralischer Abgang 2500 €

sch - anhaltender Abgang

WeifSburgu
Apfel, Birne &P

apple, pear & peach — fresh acidity — mineral finish

' St. Pauls
26.00 €

miner ,,.Iustina‘
ht sul® - aromatisch

Gewlrztra
Muskat & Nelke — leic

Rosenblatter -
weel — aromatic character

rose petals — nutMeg & clove — lightly s

acktaler Kellerei
30.00 €

os", Eis
skat —arom

Pfirsichnoten - Mu atisch & strukturiert

Kerner Arist
7 Monate gereift -
aroma — aromatic & structured

7 months aged — peach notes = ITHEL






Urrone (Rilive
M ANeNe Leure
Va lt. 3.00€

Cabernet Hauswein House Wine
lt. 6.00€
Vernatsch Hauswein House Wine 1lt. 12.00€
st. Magdalener Tradition 2022, Kellerei Terlan
Rubinrot - Kirsche & Veilchen - fruchtig & weich - feineé g3ure — dezente Tannine 25.00 €

Ruby red — cherry g violet — fruity & smooth — elegant acidity — soft tannins
non)

Curtis 2022, Kurtatsch (Cuvée Merlot & Cabernet Sauvig
Schwarze Johannisbeere - kraftig & voll = weiche Struktur = langer Abgang 27.00 €

Blackcurrant — full-bodied & rich = smooth texture — long finish

Lagrein Greif" Kornellhof
Kraftig — frisch - saftig - markante Tanniné = typisch sudtirol 29.00 €
Full-bodied — fresh — juicy — firm tannins — dassic South Tyrolean

BlauburgunderlPinot Nero ,,Patricia", Girlan

Rubinrot - Kirsche —Veilchen - geschmeidig _ feine Tannine 30.00 €

Ruby red — cherry = violet — smooth — elegant tannins
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Legende fur Unvertriglichkeiten Y E

Legendadelle intolleranze . Legend of Allergens =~

A Glutenhaltiges Getreide ~ Cereali contenenti glutine  Cereals containing gluten

B Krebstiere Crostacei = A Crustaceans o o

C  Eier Ry Uova * " o Eggs M

D  Fische Pesce . __ Fish =~ ,

E  Erdniisse Arachidi Peanuts -

F Sojabohnen Soia Soybeans

G  Milch . Latte Milk e

H  Schalenfriichte . Frutta a guscio Nuts =&154

| Sellerie 3 Sedano Celery

J Senf Senape Mustard

K Sesamsamen Semi di sesamo Sesame seeds

L Schwefeldioxid und Anidride solforosa e solfiti ~ Sulphur dioxide and
Sulphite sulphites

M Lupinen = - Lupini Lupins

N Weichtiere ¥ Molluschi Molluscs

Tgill
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KASEFONDUE - FONDUTA DI FORMA
&"g 'CHEESE FONDUE

nderes Geschmackserlebnis!
gusto speciale!
Allergen-Legende - Allergen Le =X J %fﬂ
1 Gluten - (
7 Milch - kat ]
9 Sellerie - Sedane
10 S€nf - Senape
ulfite - Solfiti - SG




BEILAGEN - CONTORNI - SIDES KASEFONDUE - FONDUTA DI FORMAGGIO
CHEESE FONDUE 1-7-9-10-12

Krautsalat — Insalata di crauti — Coleslaw
Kleiner gemischter Salat — Piccola insalata mista — Small mixed salad

traditionell & klassisch — tradizionale e classica

Kleine Brettljause — Piccolo tagliere — Small cold cuts board et 2
traditional & classic

(Kaminwurze, Buindnerfleisch, Speck, Schinken)

Mit feinen Bergkrautern — Con fini erbe di
montagna — With fine mountain herbs

DER PASSENDE WEIN _ Mit Stdtiroler Bauernspeck — Con speck contadino 23 og €
altoatesino — With South Tyrolean farmer's bacon  p. Pers.

IL VINO ADATTO - THE MATCHING WINE

Mit heimischen Pilzen — Con funghi locali —

WeiRburgunder — Pinot Bianco — Pinot Blanc ,Plétzner”, Kellerei St. Pauls 25,00 € With local mushraoms

@ TEE - TE - TEA g Mit wirzigem Graukase — Con formaggio grigio

speziato — With spicy cheese

Bergkrautertee — Griintee — Schwarztee
Te alle erbe di montagna — te verde — teé nero
Mountain herb tea — green tea — black tea

DAS SUSSE FINALE - IL FINALE DOLCE
A SWEET FINALE 7

Mudler’s Sorbet-Spezialitaten

Le nostre specialita di sorbetto
Our sorbet specialties




